auee o Vendedores Moviles de Comida

VENDEDORES MOVILES DE COMIDA

Las inspecciones de vendedores mdviles se llevan a cabo los martes y jueves con cita previa, Usted puede pediruna cita lamando a1 210-207-
8853. Las inspecciones se llevaran a cabo en un sitio designado por el vendedar (debe estar dentro de los limites de la Ciudad de San Antonio y
0o ester ea propiedad residendial).

Pars una lista completa de todos los reglamentos para veadedores méviles, ves el capitulo 13 de la ordenanzs de la Ciudad de San Antonio.

CHEQUEO DE IDENTIDAD

Solo se requiere chequeo de identidad pars los vendedares y personal que vende comida congelada o refrigemds, incluyendo paletus, helados,

cono de pieves, o raspas directaments 2 los consumidores en una calle publics, acers, o caminn,

1. Serequiere chequeo de identidad pari los duedios y persanal que trabaja en la unidad.

2, Debenirala estacién de policia central localizada en 315 S, Sants Rosa para comenzar el proceso.

3. Los chequeos de identidad estatal y federal se llevan a cabo en otro sitio, El departamento de palicia lo monitoreard y le dard
recomendaciones.

4. El certificado de chequeo de identidad debe provenir del departamento de palicia. Se le puede requerir & los vendedores aprobados pam
trabsjar en el centro una carta anual del departamento de policia.

QUE TIPO DE COMIDA VENDERA?

¢  Comida pre-empacada o desempaquetada, sin riesgo de contaminacién que se venda a pie, con un carrito, vehiculo o trfiler
(Costo de 1a licencia-$103)

0 Debellevar un recepticulo con hielo o vendedo a mano y no vender comida que no corre rirsgo de desperdiciarse
Carito
©  Debe tener techo para mas proteccidn
0  Una estucidn pam lavarse las manos que opere de acuerdo a la gravedad pars comida desempaquetada que no comre desgo de
desperdiciase,
Yehiculo/Triiler
© Todaslas aéreas de servicio/almacenamiento deben ser lisas, ficil de limpiar y no absarbentes.
0 Una estacién pam lavarse las manos que opere de acuerdo a la gravedad para comida desempaquetada que no corre diesgo de
desperdiciarse.
*  Comida pre-empacada, que corre riesgo de contaminacién que se venda de un carrito, vehiculo o trdiler (Costo de Ia licencia~
) )
Cagito
© Proteccidn sobre Ia cabeza
o0 Cartadela comisaria
Yehiculo/Triiler
o Todaslas aéreas de servicio/slmacenamiento deben ser lisas, ficil de limpiar y no absorbentes.
© Carta de ]a comisaria

s  Comida preparada que corre ricsgo de contaminacién que se venda de un carrito, vehiculo, o trdiler (Costo de 1a licencia-$309)
Proteccitn sobre la cabeza

Agua fresca en una cantidad adecuada

El tanque para desperdicio debe ser 15 % mis grande que el tanque de agua fresa
Cartn de la comisaria

Vehiculo/Triiler

Toda ks prepamcién de comida y ventas deben hacerse desde el vehiculo

Todas las aéreas de servicio/almacenamiento deben ser lisas, ficil de limpiar y no sbsorbentes,
Puertas y ventanas con

Fregadero con 3 compartimentos (debe ser suficientemente grande como para sumerpir el utensilio/equipo més grande)
o El grifo debe alcanzar todos los compartimentos

¢  Apua Kia y caliente bajo presicn

©  Fregudero para manos

o  Agun fria y caliente bajo presidn
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o Un calentador de sgua con no menos de 6 galones o calentador de agua instantineo capaz de producic agua a 110°F grdos
durante s horas de opemcién entera.

o Cantidad sdecuada de agua fresca

El tanque para desperdicio debe ser 15 % mis grande que el tanque de agua fresca
0 Carta de la comisaria

o

Mucstras de Agua
Todos los vendedores que preparen comida con riesgo de despendiciarse desde un carrito, vehiculo o triiiler equipsdo con tanques de sgua
fresca/desperdicio deben:

Mostrar prueba de un examen de muestra de agus limpia de un lshomtorio acreditado dentro de 30 dias de inspeccién
Deberi chequear el cloro de la suministracidn de sgua semanalmente y mantener records de la unidad
Deberi limpiar los tanques mensualments y mantener records de la unided

Uso del drea de Servicio ¥ Comisasi

Debe reportar 4 la comisaria o firea de servicio no menos que una vez por semana para limpieza y servicios de operacidn
Debe mantener un registro de dia/hors de Ia comisaria sobre la unidad

Rellensar el tanque de agua fresca

Vaciar el agua de desperdicio

Disposicién de grasa/aceite

Limpieza (barrer y mapear) ks unidad

Suministrar almacenamiento

Para una lista de comisarias consulte Informacién sobre Comisarias

Toda la comida debe provenir de una fuente aprobada y debe estar etiquetada

Tados los alimentos que corren riesgo de desperdiciarse deben ser almacenadas 4 temperaturs apropiada
o Los establecimientas de comida mévil pueden detenerse en calle publics, camino siempre y cuando estén a:
o 50 pies de cualquier intesseccion
o0 No en uns drea prohibida para el estacionamiento de vehiculos
© Todos los productos se vendan del lado de la acera o por la puerta trasera del vehiculo
o  Los establecimientos de comida mévil pueden detenerse en propiedsd priveda siempre y cuando:
0 Tengan un permiso escrito y firmado por notario del duefio dela p:opxedad

o La propiedad debe tener bafios con inodoros que se puedan vaciar y que estén conectados a un sistema de cafierias
aprobado y disponible

o Estucionsdo en una superficie pavimentada y en una zona limpia
Debe tener un permiso firmado por un notario de un establecimiento licenciado de comida dentro de 300 pies de distandia de
la unidad mévil

e  Debe estar a 300 pies de distancia de cuslquier escuela desde el limite de la propiedad dentro de una hora antes, durante y 1
hor después de la escuela

o  Ventas en cuslquier zona residencial se llevar a cabo solo entre las horas de 7:00am a 9:00 pm durante los meses de Junio,
Julio y Agosto, y hasts las 8:00 pm duraate el resto del afio.
No se permiten mesas, sillar o toldos o cualquier lugar para sentarse o comer alrededor de ls unidad mévil
Los vendedo:es que dmn openu: dent:o del “Distrito de Negocios del Centro” deben obtener un permiso especial del
: g g pemtions. 210- 207-3677
Aquel]os vendedores xnte:esados en operar dentro de un parque de la ciudad deben obtener permiso del Departamento de
Parques y Recreaciéa, 210-207-8480

Si una unidad mévil tiene un tanque de propano, generador, o cocina & gas/carbén/maders necesitara tener uns inspeccién
del departamento de bomberos. Comuniquese con ellos al 210-207-8410 paru pedir una inspeccidn.

Si se opers una unidad de ventas mévxl duunte un evento especml, la umdad puede estar exenta de ciertos requerimientos. Por
favor vea el capitulo 13 de la ordenanza de la Ciudad de San Aatonio para ver las excepciones.
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Commissary / Central Preparation Facility
Information

A Commissary / Central Preparation Facility is a licensed food establishment that fully meets the Texas Food
Establishment Rules (TFER), and has a current City of San Antonio Food Establishment license.

Any mobile food vending unit that openly handles Time Temperature Control for Safety (TCS) foods must
operate from an approved commissary / central preparation facility. Mobile food vending units shall report to
the commissary / central preparation facility as needed, but not less than once per calendar week for all
cleaning and servicing operations of the mobile food vending unit.

The commissary / central preparation facility must have the following at their location in addition to the licensed
kitchen:
1. Overhead protection for supplying, cleaning and servicing the mobile food unit.
2. Areas for flushing and cleaning the liquid waste storage tank on the mobile food unit, this area must be
Separate from the clean water servicing area.
3. The surface of the servicing are must be constructed of a smooth, non-absorbent material.
4. Atime and date device to record when a mobile food unit is serviced.
5. A commercial kitchen is required if the mobile food unit vendors will be openly handling foods at the
commissary / central preparation facility.

APPROVED COMMISSARIES / CENTRAL PREPARATION FACILITIES

B & S Mobile Catering and Vending Supplies TBS Foods

2805 Commercial Ave 1910 Arvie

San Antonio, Texas 78221 San Antonio, Texas 78253
(210) 924-5323 (210) 767-2222

Pinky’'s Shaved Ice Myrna’s Catering

1301 E. Elmira St 161 Ward Ave

San Antonio, Texas 78212 San Antonio, Texas 78223
(210) 550-3838 (830) 609-8585

Las Americas Potranco Commissary
5312 Rittiman Rd 12135 FM 1957

San Antonio, Texas 78218 San Antonio, Texas 78253
(210) 662-7204 (210) 858-8124

Cheesy Janes Magnolia Pancake Haus
4200 Broadway 10333 Huebner Rd

San Antonio, Texas 78209 San Antonio, Texas 78240
(210) 826-0800 (512) 675-0205

Local Sprout Food Hub The Rose Bush

503 Chestnut St 2301 San Pedro

San Antonio, Texas 78202 San Antonio, Texas 78212
(603) 759-9781 (210) 727-2882

Revision Date: September 26, 2019
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Food & Environmental Services Divislon
1801 S. Alamo  San Antonio, TX 78204
Phone (210) 207-8853 Fax (210) 207-6061

Dear Customer,
Please bring with you the following documents to your scheduled inspection:

< Unit that needs to be inspected

< Registration/Insurance

< Approved Background Letter (if applicable)
< Notarized Commissary Letter (if necessary)
% ValidID

< Water sample results

Thank you,
dfood & fnvitonmantal §exvices Division

Estimado Cliente,

Por favor de traer los siguientes documentos a su cita de inspeccion:

< La unidad movil que va ser inspeccionado

< Registro/Aseguranza del vehiculo

% Carta Aprobada de la Policia (de antecedents penales/ si es necesario)
% Carta Notariada de la Comisaria (si es necessario)

« l|dentificacion Valida

% Resuitados de muestra de agua

L)

Gracias,

ofood &oﬂwlunmmd Services oDlvBlan.
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Laboratory Services
2303 SE Military Dr., Bldg 533
San Antonio, Tx 78236

Mitk Lab #210-207-8892
Water Lab #210-207-8887
Rabies Lab #210-207-8820

- Tspot # 210-207-8787 or210-207-8988



